
Cупы

Похлебка из белых грибов  
с перловой крупой, ароматной зеленью и деревенской сметаной .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  300 г 	 220

Тыквенный крем-суп с хрустящими гренками и кедровыми орешками .   .    .  300 г 	 250

Окрошка на кефире с говядиной и перепелиным яйцом.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  300 г 	 280

Домашний куриный суп с лапшой.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  300 г	 180

Фермерский  борщ с говяжьей грудинкой .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 300 г	 220

Минестроне (лёгкий итальянский суп из сезонных овощей) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .               300 г	 180

Пикантный томатный суп с морепродуктами.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  300/30 г  	 180

Пасты

Спагетти классические с маслом и помидорами черри.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 г 	 200

Спагетти с куриной грудкой и шампиньонами 
под сливочным соусом .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  250 г	 260

Спагетти под соусом «болоньезе».   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  250 г	 280

спагетти «карбонара» / Spaghetti “Carbonara” .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                       250 г	 260

Тальятелле с лососем горячего копчения, 
цуккини и икорным соусом.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 г	 280

пенне с соусом «4 сыра» .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 г	 280

Фетучини с сыром «пармезан» 
со сливочным соусом из белых грибов и шампиньонов .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                      250 г	 280

Фарфалле с лососем .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 г	 320

Пене с цукини и помидорками «Черри» и сливочным соусом .   .   .   .   .  250 г	 360

Лингвини с цукини и креветками в сливочном соусе.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  250 г	 320

ракушки с креветками и руколой .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                               250 г	 320

Ризотто с белыми грибами и пармезаном .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                      250 г	 320

Ризото с тыквой .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  250 г	 320

соус

Соус песто.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  150 г	 120 

Соус из сушеных помидоров.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .150 г	 120 

Соус томатный.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                                                  200 г	 120 

Соус грибной.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 г	 150 

Соус карбонара.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  200 г	 180

Вок

рисовая лапша с креветками .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    400 г 	 380

Лапша с курицей и овощами .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                                   440 г	 360

Гречневая лапша с телятиной и овощами .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  440 г	 400

 
Горячие блюда

Греча с белыми грибами и луком под трюфельным соусом.   .    .    .    .    .    .    .    .  330 г 	 460 

Бефстроганов с диким рисом и маринованными огурчиками.   .    .    .    .    .    .    .  180/150 г 	 520 

Вареники с картофелем и грибами .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200/100 г	 560

АССОРТИ

Итальянские антипасти .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                                        200 г 	 180

артишоки, маслины, оливки, вяленые томаты, запечёный перец

Ассорти итальянских колбас с вяленными томатами .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  220/40 г	 350

Тарелка фермерских сыров с виноградом и таежным медом.   .    .    .    .    .    .    .    .  250 г 	 300

Холодные закуски

Нежный сыр моцарелла с томатами и бальзамическим соусом.   .    .    .    .    .    .    .  200 г 	 180

Тонко нарезанные маринованые запеченные овощи.   .   .   .   .   .   .         55/20 г 	 150 
баклажан, перец, цукини

Карпаччо из свеклы с сыром рикотта и кедровыми орешками .   .   .   .   .   .   .   .   .           250 г 	 300

Классическое карпачо из охлажденной говядины .   .    .    .    .    .    .    .    .    .  220/40 г	 350.
с сыром Пармезан и кедровыми орешками

Тар-тар из лосося с ароматной зеленью .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  220/40 г	 350

Нежный паштет из куриной печени.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  220/40 г	 350

Норвежская сельдь с тёплым картофелем, зеленью и красным луком .   .    .    .  180/50/50 г 	 350

Маринованные черные грузди с луком и сметаной.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  85/50/40 г	 320

Вяленые томаты .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                                                120 г 	 180

Оливки / маслины.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  100 г	 120

Горячие закуски

жареный сыр «камамбер» с клюквенным топпингом .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  150/40 г 	 250

Брускета с томатами .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    250/70/70 г	 250

Мидии запеченные под сырным соусом с коньяком .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .             150 г 	 320

Жульен с белыми грибами .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 г 	 250

Куриные крылышки в медово-соевом соусе .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  200 г	 320

Королевские креветки гриль.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  300 г	 280

Запеченные баклажаны с томатами, моцареллой и базиликом.   .    .    .    .    .    .    .  170 г	 320

Сэндвичи и багеты

сЭндвич с лососем .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  200 г 	 200

сэндвич с куриным филе .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 г 	 180

багет с ростбифом .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  300 г 	 240

багет с томатами и моцареллой.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 шт.	 220

 
Хлебная корзина с горячими булочками и маслицем .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                   120/80 г	 120

Пирожки в ассортименте.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  1 шт.	 60

Салаты

Салат из садовых овощей с подсолнечным маслом или сметаной.   .    .    .    .    .  250 г 	 250

Салат с запеченном козьим сыром .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  250 г 	 280.
с грушей и кедровыми орешками c медово-кунжутной заправкой

Оливье классический с докторской колбасой .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  250 г 	 220

Классический «Цезарь» с куриной грудкой / с креветками .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .              250 г	 240

Салат с ростбифом и овощами.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  250 г 	 280

Салат по-греческому рецепту с лигурийскими оливками .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  250 г	 320

Теплый салат с ломтиками лосося .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  250 г 	 300

Теплый салат с куриной печенью и томатами черри .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  210 г	 320

Руккола с томатами черри, пармезаном и креветками-гриль.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  180/ 50 г	 200

Салат из печенных перцев с морепродуктами .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  250 г	 200

Салат из шпината и клубники .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  170 г	 320

мясо 

Домашние котлетки с картофельным пюре.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  410/50 г	 380 

Корейка ягнёнка с картофелем Айдахо и запечёнными черри .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .             150/50/50 г 	 380 

Стейк «Рибай» из мраморной говядины .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                       350/150 г	 890 

Классический стейк из говядины с овощным салатом .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .             230/80 г	 790 

вырезка из телятины  с листьями салата и соусом «сальса-верде» .   .   .   .   .       150/80 г	 580 

Телятина с рукколой рататуем с жареными бобовыми с луком или ПЮРЕ.   .  280 г	 280

Тушёная телячья печень с тыквенным или гороховым пюре.   .    .    .    .    .    .    .    .    .  410/50 г	 380 

маринованные свиные Ребра в медово-горчичной заправке .   .   .   .   .   .   .   .  410/50 г	 380

РЫБА

Лосось с пряными травами.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  410/50 г	 380

Стейк из лосося с овощами гриль.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  150/50/50 г 	 380 

Тунец-гриль со спаржей и трюфельным соусом .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  350/150 г	 890 

Жаренный сибас с запечённым черри и фенхелем .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  230/80 г	 790 

Ароматная треска под томатным соусом .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  230/80 г	 790

ПТИЦА

Утиная ножка с квашеной капустой и клюквенным соусом .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  410/50 г	 380

Ножнка индейки с овощным рататуем .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                               150/50/50 г 	 380 

Ароматная куриная грудка-гриль с соусом из шпината.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .             350/150 г	 890 

Парочка перепелов с тушёными овощами.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .230/80 г	 790 

Половинка цыплёнка в остром маринаде 
и соусом из печёных томатов и зелени .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  230/80 г	 790 

Блюда на мангале

Шашлык из телятины.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  410/50 г	 380 

Шашлык из свинины .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                                           150/50/50 г 	 380 

Шашлык из куриного филе .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  350/150 г	 890 

Шашлык из лосося.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  230/80 г	 790 

Шашлык из баранины .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                                          230/80 г	 790

Гарниры

Запеченный картофель .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  150 г	 120 

картофельНОЕ ПЮРЕ .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  150 г	 120 

рис «басмани» .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 г	 120 

овощи гриль.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                                                    200 г	 150 

зеленая спаржа гриль.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 г	 180 

Початок кукурузы на гриле.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 г	 180

Десерты

Вареники с вишней со ливочным мороженым .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 шт. 	 40 

Морковный торт с облебиховым дрессингом .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    150/50 г 	 220 

Брусничный пирог.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  150/50 г 	 220 

Тар-тар из фрутов.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                                               150 г	 220 

«Графские развалины» по рецепту Шефа .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                           120/80 г	 250 

Домашнее тирамису.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                                            130 г	 220

Чизкейк в ассортименте .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .                                       150/35/15 г	 200 

Яблочный штрудель с шариком ванильного мороженого .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  500 г	 380 

Блинчики с горячими ягодами и ванильным мороженным .   .   .   .   .   .   .   .   .  150/50 г	 200 

Холодный клубничный суп с шампанским и шариком мороженого.   .    .    .  130 г	 220 

Фруктовое ассорти с сезонными ягодами.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  150 г	 220 

Мороженое и сорбеты с добавлением свежих ягод .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  1 шАРИК. 	 60



Минеральная Вода

аква панна (негаз.), италия.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 мл	 100

сан бенедетто (негаз.), италия .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    250 мл	 100

Перье (газ.), франция .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  330 мл	 120

харрогейт (негаз. / газ.), англия.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  330 мл	 120

Морс 

Клюквенный морс .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  250 мл	 80

Сок

Сок «я» в ассортименте .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    200 мл	 100 

 

Cвежевыжатый cок

апельсин * .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    200 мл	 240 

грейпфрут *.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 мл	 240 

яблоко *.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 200 мл	 240 

морковь *.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 200 мл	 240 

сельдерей *.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 мл	 240 

ананас * .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    200 мл	 240 

* Вы можете заказать 1/2 порции .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    100 мл	 120 

Кофе

Ристретто.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    30 мл	 65

Эспрессо .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 60 мл	 65

Американо .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 120 мл	 85

двойной эспрессо.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    120 мл	 125

Капучино .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 120 мл	 125

Латте маккиато .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    150 мл	 145

Гляссе.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  200 мл	 180

Фраппе .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    200 мл	 160

Горячий шоколад .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 250 мл	 220

черный чай

Английский завтрак .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 500 мл	 200

Эрл грэй.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 500 мл	 200

манго.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    500 мл	 200

зеленый Чай 

Зелёная сенча.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  500 мл	 200

Цветок жасмина.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 500 мл	 200

Молочный улун .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    500 мл	 200

травяной чай

Имбирный бриз .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  500 мл	 200

Фруктовый

Мультифит .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    500 мл	 200

Ройбуш .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  500 мл	 200

Экзотик манго.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  500 мл	 200

 

Топпинги

лайм или лимон .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    20 г	 30

молоко.   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    50 мл	 30

сливки .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    30 мл	 30

мята .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  10 г	 10

сахар .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    порция	 10

чабрец .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  10 г	 10

МЕНЮ


