
Cупы

Похлебка из белых грибов  
с перловой крупой, ароматной зеленью и деревенской сметаной .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300.г.. 220

Тыквенный крем-суП с хрустящими гренками и кедровыми орешками . ..  ..  300.г.. 250

окрошка на кефире с говядиной и перепелиным яйцом. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  300.г  280

Домашний куриный суП с лапшой. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  300.г. 180

фермерский  борщ с говяжьей грудинкой     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 300.г. 220

минесТроне (лёгкий итальянский суп из сезонных овощей) ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 300.г. 180

ПиканТный ТомаТный суП с морепродуктами. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  300/30.г... 180

пасты

сПагеТТи классические с маслом и помидорами черри.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250.г.. 200

сПагеТТи с куриной груДкой и шамПиньонами 
под сливочным соусом . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  250.г. 260

сПагеТТи ПоД соусом «болоньезе». ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  250.г. 280

сПагеТТи «карбонара» / Spaghetti “Carbonara” ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 250.г. 260

ТальяТелле с лососем горячего коПчения, 
цуккини и икорным соусом  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 250.г. 280

Пенне с соусом «4 сыра» .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250.г. 280

феТучини с сыром «Пармезан» 
со сливочным соусом из белых грибов и шампиньонов ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 250.г. 280

фарфалле с лососем .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250.г. 320

Пене с цукини и ПомиДорками «черри» и сливочным соусом .. . . . . . . . . 250.г. 360

лингвини с цукини и креветками в сливочном соусе. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  250.г. 320

ракушки с кревеТками и руколой ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 250.г. 320

ризоТТо с белыми грибами и Пармезаном ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 250.г. 320

ризоТо с Тыквой . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  250.г. 320

соус

соус ПесТо.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150.г. 120.

соус из сушеных ПомиДоров ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... 150.г. 120.

соус ТомаТный... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 200.г. 120.

соус грибной.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200.г. 150.

соус карбонара. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  200.г. 180

Вок

рисовая лаПша с кревеТками . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..400.г.. 380

лаПша с курицей и овощами ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 440.г. 360

гречневая лаПша с ТеляТиной и овощами .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 440.г. 400

 
Горячие блюда

греча с белыми грибами и луком под трюфельным соусом. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  330.г. 460.

бефсТроганов с Диким рисом и маринованными огурчиками. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  180/150.г. 520.

вареники с карТофелем и грибами .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200/100.г 560

ассорти

иТальянские анТиПасТи ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 200.г  180

артишоки, маслины, оливки, вяленые томаты, запечёный перец

ассорТи иТальянских колбас с вяленными томатами .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220/40.г. 350

Тарелка фермерских сыров с виноградом и таежным медом. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  250.г  300

Холодные закуски

нежный сыр моцарелла с томатами и бальзамическим соусом. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  200.г  180

Тонко нарезанные маринованые заПеченные овощи... .. .. .. .. .. .. 55/20.г.. 150.
баклажан, перец, цукини

карПаччо из свеклы с сыром рикотта и кедровыми орешками ... .. .. .. .. .. .. .. .. 250.г  300

классическое карПачо из охлажДенной говяДины . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  220/40.г. 350.
с сыром пармезан и кедровыми орешками

Тар-Тар из лосося с ароматной зеленью . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  220/40.г. 350

нежный ПашТеТ из куриной Печени. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  220/40.г. 350

норвежская сельДь с тёплым картофелем, зеленью и красным луком . ..  ..  ..  180/50/50.г.. 350

маринованные черные грузДи с луком и сметаной. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  85/50/40.г. 320

вяленые ТомаТы ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 120.г.. 180

оливки / маслины. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  100.г. 120

Горячие закуски

жареный сыр «камамбер» с клюквенным топпингом .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/40.г.. 250

брускеТа с ТомаТами    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 250/70/70.г. 250

миДии заПеченные ПоД сырным соусом с коньяком ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 150.г.. 320

жульен с белыми грибами .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250.г  250

куриные крылышки в меДово-соевом соусе . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  200.г. 320

королевские кревеТки гриль.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300.г. 280

заПеченные баклажаны с томатами, моцареллой и базиликом. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  170.г 320

сэндВичи и баГеты

сЭнДвич с лососем . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  200.г.. 200

сЭнДвич с куриным филе .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200.г.. 180

багеТ с росТбифом .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300.г  240

багеТ с ТомаТами и моцареллой.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.шт . 220

 
хлебная корзина с горячими булочками и маслицем ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 120/80.г. 120

Пирожки в ассортименте. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  1.шт  60

салаты

салаТ из саДовых овощей с подсолнечным маслом или сметаной. ..  ..  ..  ..  ..  250.г  250

салаТ с заПеченном козьим сыром . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  250.г.. 280.
с грушей и кедровыми орешками C медово-кунжутной заправкой

оливье классический с докторской колбасой . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  250.г  220

классический «цезарь» с куриной грудкой / с креветками ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 250.г. 240

салаТ с росТбифом и овощами. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  250.г.. 280

салаТ По-греческому рецеПТу с лигурийскими оливками . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  250.г. 320

ТеПлый салаТ с ломТиками лосося . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  250.г.. 300

ТеПлый салаТ с куриной Печенью и томатами черри . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  210.г 320

руккола с томатами черри, пармезаном и креветками-гриль. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  180/.50.г. 200

салаТ из Печенных Перцев с мореПроДукТами . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  250.г. 200

салаТ из шПинаТа и клубники . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  170.г 320

мясо.

Домашние коТлеТки с картофельным пюре. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  410/50.г 380.

корейка ягнёнка с картофелем айдахо и запечёнными черри ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 150/50/50.г  380.

сТейк «рибай» из мраморной говяДины ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 350/150.г. 890.

классический сТейк из говяДины с овощным салатом ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 230/80.г 790.

вырезка из ТеляТины  с листьями салата и соусом «сальса-верде» ... .. .. .. .. 150/80.г 580.

ТеляТина с рукколой раТаТуем с жареными бобовыми с луком или пюре.. . . 280.г 280

Тушёная Телячья Печень с тыквенным или гороховым пюре. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  410/50.г 380.

маринованные свиные ребра в медово-горчичной заправке .. . . . . . . . . . . . . . . 410/50.г 380

рыба

лосось с пряными травами. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  410/50.г 380

сТейк из лосося с овощами гриль. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  150/50/50.г  380.

Тунец-гриль со спаржей и трюфельным соусом .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350/150.г. 890.

жаренный сибас с запечённым черри и фенхелем . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  230/80.г 790.

аромаТная Треска под томатным соусом . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  230/80.г 790

птиЦа

уТиная ножка с квашеной капустой и клюквенным соусом . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  410/50.г 380

ножнка инДейки с овощным рататуем ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 150/50/50.г  380.

аромаТная куриная груДка-гриль с соусом из шпината... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 350/150.г. 890.

Парочка ПереПелов с тушёными овощами ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... ... 230/80.г 790.

Половинка цыПлёнка в осТром маринаДе 
и соусом из печёных томатов и зелени . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  230/80.г 790.

блюда на манГале

шашлык из ТеляТины. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  410/50.г 380.

шашлык из свинины ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 150/50/50.г  380.

шашлык из куриного филе .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350/150.г. 890.

шашлык из лосося. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  230/80.г 790.

шашлык из баранины ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 230/80.г 790

Гарниры

заПеченный карТофель . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  150.г. 120.

карТофельное Пюре . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  150.г. 120.

рис «басмани» .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200.г. 120.

овощи гриль... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 200.г. 150.

зеленая сПаржа гриль.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200.г. 180.

ПочаТок кукурузы на гриле.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200.г. 180

десерты

вареники с вишней со ливочным мороженым .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.шт .. 40.

морковный ТорТ с облебиховым дрессингом    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 150/50.г.. 220.

брусничный Пирог.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/50.г.. 220.

Тар-Тар из фруТов... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 150.г. 220.

«графские развалины» по рецепту шефа ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 120/80.г. 250.

Домашнее Тирамису... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 130.г 220

чизкейк в ассорТименТе ... .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. 150/35/15.г 200.

яблочный шТруДель с шариком ванильного мороженого .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500.г 380.

блинчики с горячими ягоДами и ванильным мороженным .. . . . . . . . . . . . . . . . . 150/50.г. 200.

холоДный клубничный суП с шампанским и шариком мороженого. ..  ..  ..  130.г 220.

фрукТовое ассорТи с сезонными ягодами. ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  150.г. 220.

мороженое и сорбеТы с добавлением свежих ягод . ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  ..  1.шАРИК .. 60



минеральная Вода

аква Панна (негаз.), иТалия  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 250.мл 100

сан бенеДеТТо (негаз.), иТалия    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 250.мл 100

Перье (газ.), франция   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 330.мл 120

харрогейТ (негаз. / газ.), англия  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 330.мл 120

морс 

клюквенный морс   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 250.мл 80

сок

сок «я» в ассорТименТе    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200.мл 100.

 

CВежеВыжатый Cок

аПельсин *    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200.мл 240.

грейПфруТ *  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200.мл 240.

яблоко *    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 200.мл 240.

морковь *    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 200.мл 240.

сельДерей *  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200.мл 240.

ананас *    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200.мл 240.

* вы можете заказать 1/2 порции    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100.мл 120.

кофе

рисТреТТо   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 30.мл 65

ЭсПрессо     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 60.мл 65

американо     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 120.мл 85

Двойной ЭсПрессо   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 120.мл 125

каПучино     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 120.мл 125

лаТТе маккиаТо    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 150.мл 145

гляссе  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200.мл 180

фраППе    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200.мл 160

горячий шоколаД     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 250.мл 220

черный чай

английский завТрак     .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 500.мл 200

Эрл грЭй    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 500.мл 200

манго   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 500.мл 200

зеленый чай 

зелёная сенча  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 500.мл 200

цвеТок жасмина    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    . 500.мл 200

молочный улун    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 500.мл 200

траВяной чай

имбирный бриз   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 500.мл 200

фруктоВый

мульТифиТ    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 500.мл 200

ройбуш   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 500.мл 200

ЭкзоТик манго  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 500.мл 200

 

топпинГи

лайм или лимон    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 20.г. 30

молоко   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50.мл. 30

сливки    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 30.мл. 30

мяТа   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 10.г. 10

сахар    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . поРцИя. 10

чабрец.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 10.г. 10

меню


